
Shiva curry

Ihr Shiva curry Team - Your Shiva curry team

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und angenehmen Aufenthalt
Enjoy your meal and have a pleasant stay





M i t t a g s t i s c h
Von 11:00 Uhr bis 15:00 Uhr, Montag bis Samstag, außer Feiertage

From 11:00 am to 3:00 pm, Monday to Saturday, not on holidays

M 1	 Khaow Pad, Gebratener Reis mit Hühnerfleisch oder Rindfleisch, Eiern und Gemüse 
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße F, C	 10,90
	 Stir fried rice with chicken or beef, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce F, C	

M 2 	 Khaow Pad Ped, Gebratener Reis mit knuspriger Ente, Eiern und Gemüse 
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße F, C	 12,90
	 Stir fried rice with crispy duck, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce F, C

	
M 3	 Khaow Pad Gai, Gebratener Reis mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken, Eiern und Gemüse 
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße F, C	 12,50
	 Stir fried rice with crispy chicken, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce F, C

M 4	 Bami Pad Pak Gai, Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch oder Rindfleisch, Eiern und Gemüse 
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße F, C, A	 10,90
	 Stir fried noodles with chicken or beef, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce F, C, A

M 5	 Bami Nahped Ped, Gebratene Nudeln mit Eier, knuspriger Ente und Gemüse  
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße F, C, A	 12,90
	 Stir fried noodles crispy duck, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce F, C, A

 
M 6	 Bami Nahped Gai, Gebratene Nudeln mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken, Eiern und Gemüse 
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße F, C, A	 12,50
	 Stir fried noodles with crispy chicken, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce F, C, A

M 7	 Gai Priew Wann, Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken mit fruchtiger süß-sauer Soße A	 12,50
	 Crispy chicken with fruity sweet-sour sauce A

M 8	 Gai Pad Wann, Gebackenes Hühnerfleisch mit Gemüse und Erdnuß Soße A	 12,50
	 Crispy chicken with vegetables and peanut sauce A

M 9	 Gaeng Phed Gai, Hühnerfleisch mit rotem Thai-Curry, Gemüse und Kokosmilch, leicht scharf	 11,90
	 Chicken with red Thai curry, vegetables and coconut milk, spicy	



Bami Nahped
Gebratene Nudeln mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken, Eiern, Gemüse und roter Curry Soße

Stir fried noodles with crispy chicken, eggs, vegetables and red curry sauce



M i t t a g s t i s c h
Von 11:00 Uhr bis 15:00 Uhr, Montag bis Samstag, außer Feiertage

From 11:00 am to 3:00 pm, Monday to Saturday, not on holidays

M 10	 Gai Ta Khai, Hühnerfleisch mit Zitronengras, Paprika, Zwiebeln, Porree, Karotten, Broccoli,	
	 Blumenkohl, Sambal Oelek und Cashewnüssen, leicht scharf H	 11,90
	 Chicken with lemon grass, paprika, onions, leek, carrots, broccoli, cauliflower, sambal oelek and cashew nuts, spicy H

		
M 11	 Panaeng Gai, Hühnerfleisch mit Gemüse, Kichererbsen und Erdnuß-Butter-Curry, würzig scharf E	 11,90
	 Chicken with vegetables, chickpeas and peanut-butter-curry, spicy E

M 12	 Nüa Pad Nam Mun Hai, Rindfleisch mit Ingwer, Broccoli, Paprika, Champignons, 	 11,90
	 Blumenkohl, Sellerie und Karotten, leicht scharf E	
	 Beef with ginger, broccoli, paprika, mushrooms, cauliflower, celery and carrots, spicy E	

M 13	 Ped Yang Priew Wann, Knusprige Ente mit fruchtiger süß-sauer Soße A	 12,90
	 Crispy duck with fruity sweet-sour sauce A

M 14	 Ped Xa-Cha, Knusprige Ente mit Knoblauch, Chilipaste, Zwiebeln, Paprika, Blumenkohl,	 12,90
	 Broccoli, Karotten und Champignons, leicht scharf A	
	 Crispy duck with garlic, chili paste, onion, paprika, cauliflower, broccoli, carrots and mushrooms, spicy A	

M 15	 Gaeng Phed Ped Yang, Knusprige Ente mit rotem Thai-Curry, Gemüse und Kokosmilch, leicht scharf A 	 12,90
	 Crispy duck with red Thai curry, vegetables and coconut milk, spicy A	

M 16	 Pla Priew Wann, Gebackenes Rotbarschfilet mit Ananas, Paprika und fruchtiger süß-sauer Soße 	 12,90
	 fried, ocean perch with ananas, paprika and  fruity sweet-sour sauce D

M 17	 Gaeng Phed Tofu, Tofu mit rotem Thai-Curry, Gemüse und Kokosmilch, leicht scharf F		  11,90
	 Tofu with red Thai curry, vegetables and coconut milk, spicy F	

Um so viele Leute wie möglich glücklich zu machen, 
bitten wir Sie ihren Aufenthalt während des Mittagsangebots auf maximal 1 ½ Stunden zu begrenzen.

Vielen Dank für ihr Verständnis, Ihr Shiva Curry Team



Tom Kha Gai
Hühnerfleischsuppe

	 Chicken soup



Suppen – Soups
1	 Sup Gai Hühnerfleischsuppe mit Gemüse nach thailändischer Art, sauer-scharf  	 4,90
	 Thai Chicken soup with vegetables, sour spicy

2	 Sup Pak Sod Vegetarische Suppe nach thailändischer Art		  4,90
	 Thai vegetarian soup

3	 Giew Naam Wantansuppe gefüllt mit Garnelen und Hühnerfleisch M	 6,50
	 Soup with Wan-Tan, filled with shrimps and chicken M

4	 Tom Kha Gai Hühnerfleischsuppe mit Chili, Zitronensaft, Zitronengras und Kokosmilch, scharf	 6,90
	 Chicken soup with chili, lemon juice, lemon grass and coconut milk, spicy

5	 Tom Kha Gung Garnelensuppe mit Chili, Zitronensaft, Zitronengras und Kokosmilch, leicht scharf	 7,50
	 Shrimp soup with chili, lemon juice, lemon grass and coconut milk, spicy

6 	 Tom Yam Gung Garnelensuppe mit frischen Champignons, Zitronensaft, Zitronengras,	
	 Galgant und Chili, sauer-scharf	 7,50
	 Shrimp soup with fresh mushrooms, lemon juice, lemon grass, galangal and chili, sour spicy

Vorspeisen – Starters
11	 Pia Tord - Frühlingsrollen nach vietnamesischer Art mit Hühnerfleisch und süß-saurer Soße	 4,90
	 Vietnamese spring rolls with chicken and sweet-sour sauce	

12	 Po Pia Tord Pak - Vegetarische Frühlingsrollen nach vietnamesischer Art mit süß-sauer Soße	 4,90
	 Vietnamese vegetarian spring rolls with sweet-sour sauce
	
13	 Giew Grob - Gebackene Wan-Tan, Teigtaschen frittiert mit Hühnerfleisch und süß-sauer Soße	 5,90
	 Wan-Tan, fried dumplings filled with chicken and served with sweet-sour sauce	

14	 Satay Gai - Hühnerfleischspieße mit thailändischer Erdnuß-Soße E	 7,50
	 Fried chicken spits with thai peanut sauce E



Apfel Salat
mit gegrilltem Hühnerfleisch und hausgemachter Sauce, leicht scharf

	 Apple salad with grilled chicken and homemade souce, spicy



Salate – Salads
21	 Yam Yai Frischer gemischter Salat mit Senf-Soße L	 7,50
	 Fresh mixed salad with mustard sauce L

22	 Apfel Salat mit gegrilltem Hühnerfleisch in hausgemachte Soße, leicht scharf	 9,90
	 Apple salad with grilled chicken in homemade sauce, spicy

23	 Mango Salat mit gegrilltem Hühnerfleisch und hausgemachter Soße, scharf	 9,90
	 Mango salad with grilled chicken and homemade sauce, spicy

24	 Yam Nüa Rindfleisch mit Gurken, Tomaten, roten Zwiebeln, Zitronengras und Thai Kräutern, leicht scharf E	 10,90
	 Beef with cucumbers, carrots, red onions, lemon grass and Thai herbs, spicy E

25	 Yam Wunsen Thailändische Glasnudeln mit Meeresfrüchten, Erdnüssen, Gurken, roten Zwiebeln,	 11,90
	 Lauch, Chili, Zitronensaft und Koriander, säuerlich scharf E 	
	 Thai glass noodles with seafood, peanuts, cucumbers, red onions, leek, chili, lemon juice and coriander, sour spicy E

26	 Garnelen Salat mit Mango, Apfel, roten Zwiebeln, Zitronensaft und Koriander, scharf	 12,90
	 Shrimps salad with mango, apple, red onions, lemon juice and coriander, spicy

27	 Enten Salat mit knuspriger Ente, frische Mango, Paprika, Karotten, Lauchzwiebel, Koriander, 	 14,90
	 Zitronengras und hausgemachter Soße		
	 Duck salad with crispy duck, fresh mango, paprika, carrots, leeks, coriander, lemongrass and homemade sauce



Khaow Pad
Gebratener Reis mit knuspriger Ente, Eiern und Gemüse

	 Stir fried rice with crispy duck, eggs and vegetables



Reis und Nudeln - Rice and noodles

31	 Khaow Pad, Gebratener Reis mit Hühnerfleisch oder Rindfleisch, Eiern und Gemüse
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße C, F	 15,90
	 Stir fried rice with chicken or beef, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce C, F

		
32	 Khaow Pad, Gebratener Reis mit knuspriger Ente, Eiern und Gemüse
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße C, F, A	 18,90
	 Stir fried rice with crispy duck, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce C, F, A

		
33	 Khaow Pad Gai, Gebratener Reis mit knusprigem Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken,
	 Eiern und Gemüse serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße C, F, A	 17,90
	 Stir fried rice with crispy chicken, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce C, F, A 

		
34	 Bami Pad Pak, Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch oder Rindfleisch, Eiern und Gemüse
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße C, F, A	 15,90
	 Stir fried noodles with chicken or beef, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce C, F, A

		
35	 Bami Nahped Ped, Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente, Eiern und Gemüse
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße C, F, A	 18,90
	 Stir fried noodles with crispy duck, eggs and vegetables serv ed with sweet-sour sauce or red curry sauce C, F, A	
	
36	 Bami Nahped Gai, Gebratene Nudeln mit knusprigem Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken, 
	 Eiern und Gemüse serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße C, F, A	 17,90
	 Stir fried noodles with crispy chicken, eggs and vegetables served with sweet-sour sauce or red curry sauce C, F, A

		
37	 Pad Thai Nüa, Gebratene Reisbandnudeln mit Rindfleisch, Eiern und Gemüse nach	
	 thailändischer Art C, F	 18,90
	 Thai stir fried rice noodles with beef, eggs and vegetables  C, F

		
38	 Khaow Pad, (Vegetarisch) Gebratener Reis oder gebratene Nudeln mit Eiern und Gemüse
	 serviert mit süß-saurer Soße oder roter Currysoße C, F, A	 14,90
	 Stir fried rice or stir fried noodles with eggs and vegetables (vegetarian) served with sweet-sour sauce or red curry sauce C, F, A



Matsaman Ped Yang
Mit knuspriger Ente

with crispy duck



Shiva curry Spezialitäten  - Shiva curry specialities
Matsaman Curry

		

C 1	 Matsaman Ped Yang - Mit knuspriger Ente - with crispy duck E, A	 	  18,90
	
C 2	 Matsaman Gai - Mit Hühnerfleisch - with chicken E	 17,90
	
C 3	 Matsaman Gai - Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken E, A	 18,50

C 4	 Matsaman Nüa - Mit Rindfleisch - with beef E	 17,90

C 5	 Matsaman Gung - Mit Garnelen - with shrimps E	 23,90

C 8	 Matsaman Tofu (Vegetarisch) - Mit Tofu - with tofu E, F	 16,90
	

Rotes Thai-Curry - Red Thai-Curry

R 1	 Gaeng Phed Ped Yang - Mit knuspriger Ente – with crispy duck A	 18,90
	 		
R 2	 Gaeng Phed Gai - Mit Hühnerfleisch - with chicken	 17,90
	 		
R 3	 Gaeng Phed Gai - Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken A	 18,50
	
R 4	 Gaeng Phed Nüa - Mit Rindfleisch -  with beef	 17,90
	 		
R 5	 Gaeng Phed Gung - Mit Garnelen - with shrimps	 23,90
	 		
R 6	 Gaeng Phed Pla - Mit gebackenem Rotbarschfilet - with fried ocean perch D	 19,90
	 		
R 7	 Gaeng Phed Pla - Mit gegrilltem Lachs - with grilled salmon D	 25,90
			 
R 8	 Tau Hnu Gaeng Phed Pak (vegetarisch) - Mit Tofu - with tofu F	 16,90

Matsaman Thai-Curry, Kokosmilch, Kartoffeln, 
Ananas, Zwiebeln, Paprika, Erdnuss, leicht scharf

Rotes Thai-Curry, Kokosmilch, Aubergine, grüne 
Bohnen, Zucchini, Paprika, Kidney Bohnen und 

Basilikum, leicht scharf

Thai Matsaman-Curry, coconut milk, potatoes, 
pineapples, onions, paprika, peanut, spicy

Red Thai curry, coconut milk, eggplant, green 
beans, zucchini, paprika, kidney beans and 
basil, spicy



Gaeng Khiaw Wan Pla
Mit gegrilltem Lachs

with grilled salmon



Shiva curry Spezialitäten  - Shiva curry specialities
Grünes Thai-Curry - Green Thai-Curry

		

G 1	 Gaeng Khiaw Wan Ped Yang - Mit knuspriger Ente - with crispy duck A	 18,90
	 		
G 2	 Gaeng Khiaw Wan Gai - Mit Hühnerfleisch - with chicken	 17,90
	 		
G 3	 Gaeng Khiaw Wan Gai - Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken A	 18,50
	 		
G 4	 Gaeng Khiaw Wan Nüa - Mit Rindfleisch - with beef	 17,90
	 		
G 5	 Gaeng Khiaw Wan Gung - Mit Garnelen - with shrimps	 23,90
	 		
G 6	 Gaeng Khiaw Wan Pla - Mit gebackenem Rotbarschfilet - with fried ocean perch D	 19,90 
	 		
G 7	 Gaeng Khiaw Wan Pla - Mit gegrilltem Lachs - with grilled salmon D	 25,90
	 		
G 8	 Gaeng Khiaw Wan Tau Hnu (vegetarisch) - Mit Tofu - with tofu F	 16,90

Panaeng-Curry

P 1	 Panaeng Ped	 - Mit knuspriger Ente - with crispy duck A	 18,90
		
P 2	 Panaeng Gai - Mit Hühnerfleisch - with chicken	 17,90
		
P 3	 Panaeng Gai - Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken A	 18,50
		
P 4	 Panaeng-Nüa - Mit Rindfleisch - with beef	 17,90
		
P 5	 Panaeng Gung - Mit Garnelen - with shrimps	 23,90
	
P 8	 Panaeng Tofu (Vegetarisch) - Mit Tofu - with tofu F	 16,90

Grünes Thai-Curry, Kokosmilch, Aubergine, 
grüne Bohnen, Erbsen, Zucchini, Paprika und 

Basilikum, scharf

	 Erdnuß-Butter-Curry, Kokosmilch, Aubergine,
grüne Bohnen, Zucchini, Paprika, Kichererbsen und 

Basilikum, leicht scharf

Green Thai Curry, coconut milk, eggplants, 
green beans, peas, zucchini, paprika, and 
basil, spicy

Peanut-butter-curry, coconut milk, eggplants,
green beans, zucchini, paprika, chickpeas and 
basil, spicy 



Xa-Cha-Soße
Hausgemachte Xa-Cha-Soße mit knupspriger Ente

Homemade Xa-Cha sauce with crispy duck



Xa-Cha Soße – Xa-Cha sauce

X 1	 Mit knuspriger Ente - with crispy duck A	 18,90

X 2	 Mit Hühnerfleisch - with chicken									         17,90

X 3	 Mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken A	 18,50
		
X 4	 Mit Rindfleisch - with beef	 17,90
		
X 5	 Mit Garnelen - with shrimps	 23,90
		
X 6	 Mit gebackenem Rotbarschfilet – with backed ocean perch D	 19,90
		
X 7	 Mit gegrilltem Lachs - with grilled salmon D	 25,90

X 8	 Vegetarisch mit Tofu - Vegetarian with tofu F	 16,90

Sam Ros Soße - Sam Ros sauce

F 1	 Mit knuspriger Ente - with crispy duck A	 18,90
		
F 2	 Mit Hühnerfleisch - with chicken	 17,90
		
F 3	 Mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken A	 18,50

F 4	 Mit Rindfleisch - with beef	 17,90
		
F 5	 Mit Garnelen - with shrimps	 23,90
		
F 6	 Rotbarschfilet - with ocean perch D	 19,90

F 7	 Mit gegrilltem Lachs - with grilled salmon D	 25,90
		
F 8	 Vegetarisch mit Tofu - Vegetarian with tofu F	 16,90
		

		  Xa-Cha Soße mit Knoblauch, Chilipaste, 	
		  Zwiebeln, Paprika, Blumenkohl, Broccolo, 	
		  Karotten,Champignons, leicht scharf

Xa-Cha sauce with garlic, chili paste, onion,
paprika, cauliflower, broccoli, carrots,
mushrooms, spicy

	 Hausgemachte Sam Ros Soße mit Paprika, Ananas, 
Zucchini, Karotten und Champignons

Homemade Sam Ros sauce with paprika, pineapple,
zucchini, carrots and mushrooms



Süßsaure Soße - Sweet sour Sauce
Mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken

with crispy chicken



Süß-sauer Soße - Sweet sour Sauce

S 1	 Mit knuspriger Ente - with crispy duck A	 18,90
		
S 3	 Mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken A	 18,50
				  
S 6	 Mit Rotbarschfilet - with ocean perch D	 19,90

Erdnuss-Soße - Peanut Sauce

Hausgemachte Erdnuß-Soße mit Gemüse - Homemade peanut sauce with vegetables

E 1	 Mit knuspriger Ente - with crispy duck E, A	 18,90
		
E 3	 Mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken E, A	 18,50

Zitronengras - Lemon grass

		
Z 1	 Mit knuspriger Ente - with crispy duck H, A	 18,90
		
Z 2	 Mit Hühnerfleisch - with chicken H	 17,90

Z 3	 Mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken H, A	 18,50
		
Z 4	 Mit Rinderfleisch - with beef  H	 17,90

Z 5	 Mit Garnelen - with shrimps H	 23,90
		
Z 6	 Mit gebackenem Rotbarschfilet - with fried ocean perch H, D	 19,90

Z 7	 Mit gegrilltem Lachs - with grilled salmon H, D	 25,90
		
Z 8	 Vegetarisch mit Tofu - Vegetarian with tofu H, F	 16,90

Hausgemachte fruchtige süß-sauer Soße mit
Ananas, Paprika, Orange, Melone

Homemade fruity sweet-sour sauce with
pineapple, paprika, orange, melon

Zitronengras, Paprika, Zwiebeln, Porree, Karotten,
Broccoli, Blumenkohl, Samba Oelek, Cashewnüssen,

Basilikum, leicht scharf

lemon grass, paprika, onions, leek, carrots,
broccoli, cauliflower, samba oelek, cashew nuts,
basil, spicy



Vanille-Eis
Gebacken

Baked vanilla ice cream



Mango-Soße – Mango Sauce

A 1	 Mit knuspriger Ente - with crispy duck A	 18,90

A 2	 Mit Hühnerfleisch - with chicken									         17,90

A 3	 Mit Hühnerbrustfilet im Teigmantel gebacken - with crispy chicken A	 18,50
		
A 4	 Mit Rindfleisch - with beef	 17,90
		
A 5	 Mit Garnelen - with shrimps	 23,90
		
A 6	 Mit gebackenem Rotbarschfilet – with backed ocean perch D	 19,90
		
A 7	 Mit gegrilltem Lachs - with grilled salmon D	 25,90

A 8	 Vegetarisch mit Tofu - Vegetarian with tofu F	 16,90

	 Frische Mango, Zwiebeln, Champignons, Paprika,
	 Karotten, Brokkoli, Blumenkohl

Fresh Mango, onion, mushrooms, paprika,
carrots, broccoli, cauliflower

Beilagen - Supplements

	 Reis - rice		  2,90
		
	 Gebratener Reis - Stir fried rice		  3,90
		
	 Gebratene Nudeln - Stir fried noodles	 A	 3,90
		
	 Soße - sauce		  2,90
		   

Nachtisch - Dessert

N 2	 Gebackene Banane mit Honig / und Eis - Baked banana with honey / and ice cream A	 4,50 / 5,90
		
N 3	 Gebackenes Vanille-Eis - Baked vanilla ice cream A	 7,90
	
N 7	 Gemischtes Eis ohne / mit Sahne - Mixed ice without/with cream	 4,90 / 5,90



Softdrinks
Cola 1,2, Cola Light 1,2,3,
Fanta 2,5, Sprite 6		  0,2 / 0,4	 2,90 / 4,90
Eistee 6				   0,2 / 0,4	 2,90 / 4,90
Ginger Ale 4			   Fl. 0,2	 3,50 
Bitter Lemon 2,4		  Fl. 0,2	 3,50 
Tonic Water			   Fl. 0,2	 3,50 
Gerolsteiner			   0,25 / 0,75	 2,90 / 6,90

Säfte
Hausgemachter Limettensaft	 0,2 / 0,4	 3,90 / 5,50
Limettensaft mit Zitronengrass 	 0,2 / 0,4	 3,90 / 5,50
Mangosaft / Guavensaft	 0,2	 / 0,4	 2,90 / 4,90
Apfelsaft / Orangensaft	 0,2 / 0,4	 2,90 / 4,90
Bananennecktar	 0,2 / 0,4	 2,90 / 4,90
Kirschnecktar / KiBa	 0,2 / 0,4	 2,90 / 4,90
Maracujasaft	 0,2 / 0,4	  2,90 / 4,90

Bier - gezapft

Bitburger Pilsener	 0,3 / 0,5	 3,50 / 5,50
Köstritzer Schwarzbier	 0,3 / 0,5	 3,90 / 5,90
Alster	 0,3 / 0,5	 3,30 / 5,50

Flaschenbier
Kandi Malz				    0,33	 3,50
Bitburger Alkoholfrei			  0,33	 3,50
Benediktiner Weißbier		  0,5	 4,90
Hell /Dunkel/Alkoholfrei		
Tsing Tao Bier				   0,33	 4,50
Singha Bier/ Chang Bier		  0,33	 4,50

Offene Weine

Weissweine
Hauswein Weißwein trocken 		 0,2 		  6,50
Riesling Feinherb 			   0,2 		  6,50
Weißer Burgunder 			   0,2 		  6,50
Grüner Veltiner 			   0,2 		  6,50
Pinot Grigio 				    0,2 		  6,50
Weinschorle 				    0,2 		  4,90

Rotweine
Hauswein Rotwein trocken 		  0,2 		  6,50
Rotwein Halbtrocken 		  0,2 		  6,50
Merlot 				    0,2 		  6,50

Rosé
Hauswein Rosé trocken 		  0,2 		  6,50
Rosé Halbtrocken			   0,2	              6,50

Flaschenweine

Weissweine
921 Collevento Sauvignon		  0,75 	 22,90
Trocken, elegant, sanft	

921 Collevento Pinot Grigio		  0,75 	 22,90
Exotisch, spritzig, frisch	

1 = Koffeinhaltig, 2 = Farbstoff, 3 = Süßstoff, 4 = Chininhaltig, 5 = Antioxidationsmittel, 6 = Zitronensäure



Rotweine
Negroamaro aus Puglia		  0,75 	 22,90
Trocken, harmonisch, fruchtig	
			 
Merlot					    0,75	 22,90
Kraftvoll, samtig, harmonisch		
		

Rosé
Rosato Salento			   0,75	 22,90
Weich, frisch, angenehm	  
Towerkop Rose Südafrika -		  0,75	 22,90
Trocken, frisch, elegant
	

	 Prosecco
Prosecco			   	 0,1	 3,90
Aperol Spritzz				   0,2	 6,50

Aperitif
Averna				   38%vol.	 2 cl	 3,50
Campari mit Soda / Orange	 38%vol.	 5 cl	 5,50	
Fernet Branca			   38%vol.	 2 cl	 3,50
Jägermeister			   43%vol.	 2 cl	 3,50
Ramazotti			   43%vol.	 4 cl	 3,50

Café & Chocs
Cafe	 3,20
Espresso	 3,20
Espresso doppio	 4,90
Espresso Macchiato	 3,90
Cappuccino	 3,90
Milchkaffee	 5,50
Late Macchiato	 5,50
Heiße Schokolade	 4,90

Asiatische Sprituosen
Kräuterschnaps Wu Chia Pi	 54%vol.	 2 cl	 3,90
Reisschnaps Kao Liang	 62%vol.	 2 cl	 3,90
Rosenschnaps Mai Kuei Lu	 54%vol.	 2 cl	 3,90
Bambusschnaps		  45%vol.	 2 cl	 3,90
Mekong-Whisky		  38%vol.	 2 cl	 4,90
Lycheewein			   14%vol.	 4 cl	 3,90
Pflaumenwein kalt / warm	 12%vol.	 4 cl	 3,90
	

Spirituosen
Bailey’s Original		  17%vol.	 2 cl	 3,90
Ballantines			   40%vol.	 2 cl	 4,50 
Calvados			   38%vol.	 2 cl	 4,50 
Doppelkorn			   38%vol.	 2 cl	 4,50
Grappa			   40%vol.	 2 cl	 4,50
Jack Daniel´s			   40%vol.	 2 cl	 4,50
Jim Beam			   40%vol. 	 2 cl	 4,50
Kirschwasser			   43%vol.	 2 cl	 4,50
Korn				    38%vol.	 2 cl	 3,90
Linie Aquavit			   41,5%vol.	 2 cl	 3,90
Malteserkreuz Aquavit		  40%vol.	 2 cl	 3,90
Obstler			   38%vol.	 2 cl	 3,90
Osborne Veterano		  36%vol.	 2 cl	 4,50
Ouzo				    37%vol.	 2 cl	 3,90
Remy Martin 			  40%vol.	 2 cl	 4,50
Sambuca			   40%vol.	 2 cl	 3,90
Williams			   43%vol.	 2 cl	 4,50

Tea Time
Tee - Schwarz / Pfefferminze / Früchte / Kamille	 3,50
Grüner Tee / Jasmin Tee	 3,90
Hausgemachter Ingwertee	 4,90



Shiva curry

Allergenkennzeichnung
a) Glutenhaltig / b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse / c) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse / e) Erdnüsse und daraus gewonnene / f ) Sojabohnen und daraus gewonnen
g) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse / h) Schalenfrüchte / i) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse / k) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l) Schwefeldioxid und Sulfite >10mg/kg oder 10mg/l / m)Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse / n) Weichtiere und daraus 
    gewonnene Erzeugnisse





Shiva curry

Öffnungszeiten: 
Montag bis Samstag: ab 11:00 Uhr (Außer Feiertage)

Warmküche bis 21:00 Uhr
Sonntag ist Ruhetag

Thailändisches Restaurant • Marktplatz 5 • 30853 Langenhagen • Tel.: 0511 - 77 95 78 28

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen
All dishes to take-away

www.shivacurry.de / mail@shivacurry.de


